Service de restauration adapté à la taille et à la composition de votre groupe
	Taille du groupe
	Services proposés
	Offre des repas/ 
Choix déterminés à l’avance

	Moins de 10 personnes
	Formule Libre-service 
	Offre de base : 
Buffet froid
Boite à lunch (lien vers menu)
Prêt-à-manger (lien vers menu)
Panier repas (lien vers menu)
Menu adaptés aux allergies et 
régimes alimentaires particuliers
Desserts en portion individuelle


	10 à 14 personnes
	
Service aux tables
Formule libre-service  
 
	
Offre de base +
Menu 1 choix 



	
15 à 24 personnes
	
Services aux tables
Formule libre-service 
	
Offre de base +
Buffet chaud
Menu 2 choix



	

25 personnes et plus
	
Services aux tables
Formule libre-service 
	
Offre de base +
Buffet chaud
Menu 3 choix
Menu sur mesure (ex. mariage)






Menus de groupe 2025
Déjeuner
	Buffet froid
	Buffet chaud
	Menu

	Yogourt, muesli, salade de fruits, toast, confiture et creton maison, œuf dur, fromage et breuvages
Ou 
Boite à déjeuner
	Œufs brouillés, jambon, fèves au lard, yogourt, muesli, salade de fruits, toast et breuvages
	2 œufs, jambon, pomme de terre
Pancakes et sirop d’érable



Diner
	Buffet froid
	Buffet chaud
	Menu

	Plateau de sandwich et salades variés
Ou
Boite à lunch
Prêt à manger
	Lasagnes à partager 
Soupes
	Bol Burritos
Soupe Thai
Fish cakes et salade
Quiche au poireau
Baguette de jambon, saumon ou poulet avec soupe




Souper
	Buffet froid
	Buffet chaud
	Menu

	X

Prêt-à-manger
	Lasagnes à partager
Ragout de bœuf et légumes racine

	Bavette de veau, sauce aux champignons sauvages
Flétan
Blanquette de porc
Bouillabaisse




Collations
Plateaux de collation (8 à 10 personnes)
•         Plateau de fruits : 30,00 $
•         Plateau de viennoiseries : 40,00 $
•         Plateau de charcuteries : 59,00 $
 

